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Pour cette nouvelle édition de Wine Paris, les AOP du 
Languedoc et les IGP Sud de France jouent une fois 
encore collectif pour porter haut et fort les couleurs du 
Languedoc. Sur un espace de plus de 1 200 m2 composé 
de 12 îlots, 12 appellations et 7 dénominations de l’AOP 
Languedoc ainsi que 13 IGP seront représentées avec 
160 opérateurs du vignoble présents durant les 3 jours 
du salon.  
L’occasion pour les visiteurs professionnels de 
plonger au cœur d’un vignoble limité à l’est par la 
mer Méditerranée et à l’ouest par les contreforts 
des Cévennes et de la Montagne noire, et aller à la 
rencontre de ses acteurs. Domaines familiaux forts d’un 
héritage de plusieurs générations ou nouvellement 
fondés, caves coopératives et maisons de négoce : en 
Languedoc, le brassage fait la force du collectif dont les 
membres auront à cœur de présenter leurs derniers 
millésimes ainsi que leur créativité.   
Chaque AOP ou IGP sera identifiable par une 

signalétique individualisée pour guider au mieux 
le visiteur dans son parcours. Dans le verre, les 
professionnels pourront (re)découvrir un large 
panel de vins authentiques et sincères : des rouges 
profonds ou porté par l’élégance, des rosés de plaisir 
et de terroir, des blancs toniques ou complexes, des 
effervescents structurés et des Vins Doux Naturels tout 
en gourmandise.   
L’espace institutionnel accueillera les visiteurs pour 
des échanges privilégiés avec les représentants des 
différentes AOP et IGP, dont Christophe Bousquet, 
président du Conseil Interprofessionnel et des Vins 
du Languedoc. Pour lui, « cette nouvelle édition de 
Wine Paris, aux ambitions renforcées, est un rendez-
vous essentiel pour le vignoble languedocien qui 
sera présent avec toute la diversité qui le caractérise, 
portant l’image d’un collectif solidaire, engagé et uni 
par des valeurs fortes, celles qui en fait la nouvelle 
scène viticole française à suivre ! ». 

Les AOP du Languedoc et les IGP Sud de France seront présentes sur le salon Wine Paris, LE rendez-
vous fédérateur de la filière vin dont la cinquième édition se tiendra à Paris Expo Porte de Versailles 
du 12 au 14 février 2024. L’occasion d’aller à la rencontre des vignerons, vigneronnes et négociants du 
Languedoc engagés collectivement dans la valorisation de leurs appellations.  

12-14 FÉVRIER 2024 - WINE PARIS

LES AOP DU LANGUEDOC ET LES IGP 
SUD DE FRANCE RENFORCENT LEUR 
PRÉSENCE SUR LE SALON WINE PARIS
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LE CONSEIL INTERPROFESSIONNEL DES VINS DU LANGUEDOC 
Le Conseil Interprofessionnel des Vins du Languedoc (CIVL) fédère 20 appellations d’origine protégée (AOP) et 
18 indications géographiques protégées (IGP) sur l’étroite bande de terres, bordée par la Méditerranée et les 
contreforts du Massif central et des Pyrénées, formant le vignoble languedocien. Il représente ainsi quelque 2 
000 domaines, 150 caves coopératives et 500 maisons de négoce, composant une f ilière commercialisant environ 
2,3 millions d’hectolitres de vin par an.  
languedoc-wines.com

UN PROGRAMME D’ANIMATIONS SUR MESURE 

AOP Languedoc  
Masterclass Blanc : « Les trésors cachés du 
Languedoc » 
Lundi 12 et mardi 13 février à 10h 
H4 – H195 

AOP Languedoc, AOP Languedoc Cabrières, 
AOP Languedoc Saint-Saturnin 
Masterclass Rosé : « Les rosés de gastronomie 
autour d’accords mets et vin » 
Lundi 12 et mardi 13 février à 10h 
H4 – H195 

AOP Languedoc  
Atelier : « Dégustation instinctive, une 
expérience ludique et immersive pour laisser 
parler les sens de chaque dégustateur » 
Mercredi 14 février – 10h et 11h45 
H4 – H 195 

AOC Picpoul de Pinet, AOP Pic Saint Loup 
Dégustation du millésime 2023, rencontre avec 
les vignerons autour d’un apéritif gourmand 
Lundi 12 février à 12h 
H4 – G277 

AOC Terrasses du Larzac  
Apéritif et dégustation : « 10 ans, fêtons 
l’anniversaire »  
Une trentaine de vignerons vous invitent 
à trinquer en honneur des dix ans de 
l’appellation. 
Dégustation de millésimes anciens et de 
magnums ainsi que de produits fermiers du 
terroir 
Lundi 12 février 2024 – de 18h à 20h 
H4 – E286 

AOC Grés de Montpellier 
Masterclass découverte  
Lundi 12 et mardi 13 février à 15h 
H4 – H195 

AOP Languedoc Montpeyrroux, AOP 
Languedoc Pézenas, AOP Languedoc 
Sommières 
Masterclass terroirs  
Lundi 12 et mardi 13 février à 17h 
H4 – H195 


